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                        PRZETARGOWEGO

Dotyczy: postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego pn. „Kompleksowe świadczenie usługi żywienia zbiorowego wraz z dzierżawą pomieszczeń Działu Żywienia SP ZOZ „REPTY GCR” GCR/1/ZP/2014.


SP ZOZ  „REPTY” Górnośląskie Centrum Rehabilitacji im. gen. Jerzego Ziętka, działając zgodnie z art. 38 ust. 4a ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2013r. poz. 907 z późn. zm.), informuje Wykonawców, że w związku z udzielonymi wyjaśnieniami  na zadane pytania, treść ogłoszenia o zamówieniu oraz specyfikacji istotnych warunków zamówienia  ulega następującej modyfikacji:

1. Rozdział X pkt. 1. ppkt. 1.2.; 1.3.;  SIWZ - WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIENIA TYCH WARUNKÓW ulega następującej zmianie:
„1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki określone w art. 22 ust.  1 ustawy     Pzp, dotyczące: (…)
1.2. posiadania wiedzy i doświadczenia; 

           warunek ten zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, iż:
a)  w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie wykonał, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonuje, minimum trzy usługi całodziennego żywienia pacjentów szpitala świadczone nieprzerwanie przez co najmniej 12 miesięcy każda, o wartości rocznej ponad 2 000 000,00 zł brutto każda, w tym:

1) jedną usługę z dzienną liczbą żywionych pacjentów minimum 400 osobodni,

2) jedną usługę z dzienną liczbą żywionych pacjentów minimum 500 osobodni,

3) jedną usługę z dzienną liczbą żywionych pacjentów minimum 500 osobodni, w ramach której Wykonawca zobowiązany był do uzupełnienia wyposażenia kuchni w sprzęt potrzebny do realizacji usługi tj. m.in. piec, kotły, patelnie uchylne, stoły robocze, bemary, a także odpowiedzialny był za obsługę kuchenek oddziałowych i prowadzenie stołówki dla pacjentów,

      wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz,  których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów, czy zostały wykonane lub są wykonywane należycie;

1.3. dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;  

warunek ten zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, iż:

a) dysponuje jedną osobą mogącą pełnić obowiązki Kierownika Kuchni, posiadającą co najmniej pięcioletnie doświadczenie w nadzorowaniu pracy kuchni szpitalnej z dzienną liczbą żywionych pacjentów min. 500 osobodni, a także legitymującą się:
-  tytułem  technika technologa żywności i żywienia o specjalności dietetyka  lub
- dyplomem ukończenia studiów wyższych na kierunku technologia żywności i żywienia człowieka w zakresie technologia żywności, a dodatkowo posiadającą świadectwo ukończenia studiów podyplomowych w zakresie poradnictwa dietetycznego.
c)  będzie w posiadaniu kuchni zastępczej, która zarówno pod względem lokalizacji, zdolności produkcyjnych, jak i wyposażenia pozwoli utrzymać ciągłość dostaw posiłków dla pacjentów Szpitala na warunkach określonych w opisie przedmiotu zamówienia i posiada decyzję / zezwolenie stacji sanitarno– epidemiologicznej  na świadczenie usług przygotowywania posiłków.  
 Kuchnia zastępcza winna umożliwiać produkcję posiłków i świadczenie usług żywienia  w okresach przejściowych (montaż i demontaż wyposażenia kuchni właściwej) i w przypadku przestojów w pracy kuchni związanych np. z przerwami w dostawach mediów oraz być wyposażona w zmywalnię termosów.”
2. W rozdziale XI pkt. 3  SIWZ - WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIENIA WARUNKÓW W POSTĘPOWANIU, Zamawiający modyfikuje:
„3. W celu potwierdzenia, że oferowane usługi odpowiadają wymaganiom określonym przez Zamawiającego, do oferty należy załączyć:

e)  oświadczenie o dysponowaniu przez cały okres realizacji umowy kuchnią zastępczą w skład której wchodzi zmywalnia termosów, uprawniającą do produkcji posiłków i świadczenia usług żywienia, z podaniem jej lokalizacji (dokładny adres), która zarówno pod względem lokalizacji, zdolności produkcyjnych, jak i wyposażenia pozwoli utrzymać ciągłość dostaw posiłków dla pacjentów Szpitala na warunkach określonych w opisie przedmiotu zamówienia (załącznik nr 8).”
oraz wykreśla lit. g).
g)   akt własności lub umowę dzierżawy kuchni zastępczej, potwierdzający że Wykonawca będzie dysponował kuchnią przez cały okres zamówienia.
3. Rozdział XIII pkt. 4 SIWZ - WYMAGANIA  DOTYCZĄCE  WADIUM modyfikuje się następująco:

„Wniesienie wadium w pieniądzu będzie skuteczne, jeżeli znajdzie się na rachunku bankowym Zamawiającego w

terminie do  godz. 9.30 dnia 14.02.2014r.”
4. Rozdział XVI pkt. 2 i 3 SIWZ - MIEJSCE  ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT ulega zmianie:
    „ 2. Termin składania ofert:  14.02.2014r. do godz.   9.30
       3. Termin otwarcia ofert:   14.02.2014r.   o godz. 10.00”
5. W ZAŁĄCZNIKU nr 1 - SZCZEGÓŁOWYM  OPISIE  PRZEDMIOTU  ZAMÓWIENIA wprowadza się poniższe modyfikacje: 
„  II.1. Sposób wykonania usługi
1. Wybrany Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia ciągłości usługi żywienia pomiędzy zakończeniem realizacji trwającej umowy z obecnym Wykonawcą usługi  a rozpoczęciem działalności w dzierżawionych od Zamawiającego pomieszczeniach kuchni. Wykonawca nie może podzlecić  wykonania usługi  podmiotowi trzeciemu. W tym przypadku Wykonawca zapewni żywienie pacjentów z kuchni zastępczej.”
„ III. Dzierżawa pomieszczeń
3. W przypadku wystąpienia awarii lub innej przeszkody uniemożliwiającej przygotowanie posiłków  w dzierżawionych pomieszczeniach, do czasu ustąpienia przyczyn uniemożliwiających przygotowanie posiłków, Zamawiający wymaga dowożenia  posiłków z kuchni zewnętrznej Wykonawcy tzw. „Kuchni zastępczej” przy zachowaniu ceny  jednostkowej osobodnia, oraz zapewnieniu godzin odbioru posiłków i utrzymaniu temperatury  posiłków na poziomie określonym w niniejszej specyfikacji.”
„V.  Wymagania dotyczące personelu Wykonawcy.” 
„V.1. Wymagania Zamawiającego dotyczące personelu Wykonawcy:
2. W trakcie realizacji usługi Wykonawca jest zobowiązany zapewnić niezbędny, fachowy i wykwalifikowany personel w tym:

a) Kierownika Kuchni - co najmniej 1 osoba, posiadająca co najmniej pięcioletnie doświadczenie w nadzorowaniu pracy kuchni szpitalnej z dzienną liczbą żywionych pacjentów min. 500 osobodni, a także
-  tytuł technika technologa żywności i żywienia o specjalności dietetyka  lub
- dyplom ukończenia studiów wyższych na kierunku technologia żywności i żywienia człowieka w zakresie technologia żywności, a dodatkowo posiada świadectwo ukończenia studiów podyplomowych w zakresie poradnictwa dietetycznego.”
oraz usuwa się zapis z pkt. II.3.
4. W zakresie nieuregulowanym przez Zamawiającego, stosuje się załączniki do Zarządzenia Ministra Zdrowia i Opieki Społecznej z 24 czerwca 1974 r. w sprawie ustalenia racji pokarmowych w całodziennym wyżywieniu określonych grup ludności (Dz. U. MZiOS z 1974 r., nr 16 poz. 69) oraz wykaz norm dziennych racji pokarmowych dla zakładów służby zdrowia opracowanych przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie. 

6. W tabeli ZAŁĄCZNIKA  nr  2 do SIWZ  - formularzu OFERTY, pkt.21 otrzymuje niniejsze brzmienie:

„ 21. oświadczenie o dysponowaniu przez cały okres realizacji umowy kuchnią zastępczą w skład której wchodzi zmywalnia termosów, uprawniającą do produkcji posiłków i świadczenia usług żywienia, z podaniem jej lokalizacji (dokładny adres), która zarówno pod względem lokalizacji, zdolności produkcyjnych, jak i wyposażenia pozwoli utrzymać ciągłość dostaw posiłków dla pacjentów Szpitala na warunkach określonych w opisie przedmiotu zamówienia (załącznik nr 8).”
Wykreśla się pkt. 23. akt własności lub umowę dzierżawy kuchni zastępczej, potwierdzający że Wykonawca będzie dysponował kuchnią przez cały okres zamówienia.
7. Zamawiający dokonuje modyfikacji ZAŁĄCZNIKA nr 6 do SIWZ - Wykaz wykonanych usług, kolumna 3 poprzez   wykreślenie zapisu ,,w tym informacje o:  zatrudnionych pracownikach w rozumieniu art. 22 ust 2 ustawy Pzp".
8. W ZAŁĄCZNIKU nr 8 do SIWZ  - Oświadczeniu Wykonawcy, Zamawiający wykreśla zapis „w odległości ……….. kilometrów od siedziby Zamawiającego”.
9. W ZAŁĄCZNIKU nr 9 do SIWZ  - Projekt umowy:
§ 7 pkt 3 poprzez dodanie  zdania drugiego w następującym brzmieniu: 
„ Wykonawca po otrzymaniu protokołu kontroli będzie uprawniony do przedłożenia Zamawiającemu stosownych wyjaśnień względnie zastrzeżeń do rozważenia.”
§ 8 ust. 1  pkt. 1 lit. d) modyfikuje się następująco:

 „ d) w przypadku natychmiastowego niezastosowania się do zgłaszanych przez Zamawiającego uwag dotyczących świadczonej usługi, w wysokości 3% wynagrodzenia miesięcznego netto, chyba, że z przyczyn niezależnych od Wykonawcy takie zastosowanie się nie będzie możliwe w terminie natychmiastowym.”  
§ 11 pkt. 2 otrzymuje następujące brzmienie:
„2. Wykonawca zobowiązuje się do ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej za jedno i wszystkie zdarzenia na kwotę ubezpieczenia minimum  2 000 000, 00 zł ( dwa miliony złotych) w całym okresie obowiązywania umowy z tym jednak, że ubezpieczenie to dotyczyć ma odpowiedzialności cywilnej za szkody pozostające w związku przyczynowo - skutkowym z niewykonaniem lub nienależytym wykonaniem przez Wykonawcę zobowiązań wynikających z niniejszej umowy jak również z czynu niedozwolonego.”
10. W ZAŁĄCZNIKU nr 10 do SIWZ  - Projekt umowy dzierżawy § 4 pkt. 2 lit. c. otrzymuje następujące brzmienie:
„ c. w przypadku zamiaru przeprowadzenia robót modernizacyjnych bądź remontowych, Dzierżawca przekaże  Wydzierżawiającemu do akceptacji zakres planowanych robót  wraz z projektami i w terminie 14 dni strony dokonają niezbędnych uzgodnień dotyczących planów przedstawionych przez Dzierżawcę,”
11. W świetle powyższych zmian, modyfikacji ulegają również zapisy ogłoszenia o zamówieniu nr  29685-2014 w  SEKCJI:

           - III.1.1) Wymagane wadia i gwarancje:
4. (…) Wniesienie wadium w pieniądzu będzie skuteczne, jeżeli znajdzie się na rachunku bankowym Zamawiającego w terminie do  godz. 9.30 dnia 14.02.2014r.
- III.2.1) Sytuacja podmiotowa wykonawców, w tym wymogi związane z wpisem do rejestru zawodowego lub handlowego
1.2. posiadania wiedzy i doświadczenia; 

       warunek ten zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, iż:

a)  w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie wykonał, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonuje, minimum trzy usługi całodziennego żywienia pacjentów szpitala świadczone nieprzerwanie przez co najmniej 12 miesięcy każda, o wartości rocznej ponad 2 000 000,00 zł brutto każda, w tym:

1) jedną usługę z dzienną liczbą żywionych pacjentów minimum 400 osobodni,

2) jedną usługę z dzienną liczbą żywionych pacjentów minimum 500 osobodni,

3) jedną usługę z dzienną liczbą żywionych pacjentów minimum 500 osobodni, w ramach której Wykonawca zobowiązany był do uzupełnienia wyposażenia kuchni w sprzęt potrzebny do realizacji usługi tj. m.in. piec, kotły, patelnie uchylne, stoły robocze, bemary, a także odpowiedzialny był za obsługę kuchenek oddziałowych i prowadzenie stołówki dla pacjentów,

      wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz,  których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów, czy zostały wykonane lub są wykonywane należycie;

- III.2.3)  Kwalifikacje techniczne
1.3. dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;  

warunek ten zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wykaże, iż:

a) dysponuje jedną osobą mogącą pełnić obowiązki Kierownika Kuchni, posiadającą co najmniej pięcioletnie doświadczenie w nadzorowaniu pracy kuchni szpitalnej z dzienną liczbą żywionych pacjentów min. 500 osobodni, a także legitymującą się:

-  tytułem  technika technologa żywności i żywienia o specjalności dietetyka  lub

- dyplomem ukończenia studiów wyższych na kierunku technologia żywności i żywienia człowieka w zakresie technologia żywności, a dodatkowo posiadającą świadectwo ukończenia studiów podyplomowych w zakresie poradnictwa dietetycznego.
c)   będzie w posiadaniu kuchni zastępczej, która zarówno pod względem lokalizacji, zdolności produkcyjnych, jak i   wyposażenia pozwoli utrzymać ciągłość dostaw posiłków dla pacjentów Szpitala na warunkach określonych w opisie przedmiotu zamówienia i posiada decyzję / zezwolenie stacji sanitarno– epidemiologicznej  na świadczenie usług przygotowywania posiłków.  
 Kuchnia zastępcza winna umożliwiać produkcję posiłków i świadczenie usług żywienia  w okresach przejściowych (montaż i demontaż wyposażenia kuchni właściwej) i w przypadku przestojów w pracy kuchni związanych np. z przerwami w dostawach mediów oraz być wyposażona w zmywalnię termosów.
3. W celu potwierdzenia, że oferowane usługi odpowiadają wymaganiom określonym przez Zamawiającego, do oferty należy załączy: (…)
e)  oświadczenie o dysponowaniu przez cały okres realizacji umowy kuchnią zastępczą w skład której wchodzi zmywalnia termosów, uprawniającą do produkcji posiłków i świadczenia usług żywienia, z podaniem jej lokalizacji (dokładny adres), która zarówno pod względem lokalizacji, zdolności produkcyjnych, jak i wyposażenia pozwoli utrzymać ciągłość dostaw posiłków dla pacjentów Szpitala na warunkach określonych w opisie przedmiotu zamówienia (załącznik nr 8).

     - IV.3.4) Termin składania ofert lub wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu
                     14.02.2014  –  9:30 
     - IV.3.8) Warunki otwarcia ofert

                     Data: 14.02.2014  –  10:00 
11. W ogłoszeniu wykreśla się zapis w SEKCJI III.2.3) Kwalifikacje techniczne pkt.3. lit. g)
      g)   akt własności lub umowę dzierżawy kuchni zastępczej, potwierdzający że Wykonawca będzie dysponował kuchnią przez cały okres zamówienia.










             Z poważaniem

                                                                                          

             Kierownik Zamawiającego

Prosimy o potwierdzenie zwrotne otrzymania niniejszego pisma 

na numer faxu 32-3901206 lub 32- 3901353 




dn. ………………………2014r.  ilość stron …………..…………
podpis i pieczątka osoby upoważnionej:........................................
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